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كارشناسی پیوسته



اطلاعات مقاله هاي علمی استاد در مجله

شماره
سالعنوان

انتشار

ماه یا فصل

انتشار لاتینفارسی

163613
Assessment of properties of gluten?based edible film
formulated with beeswax and DATEM for hamburger
bread coating

فروردین1402

158881Assessment of the biotechnological activity of wheat
hydrolysates prepared with the Biarum bovei extract

مرداد1401

158882
Formulation and production of persimmon milk drink
and evaluation of its physicochemical, rheological,
and sensorial properties

فروردین1401

158925Antidiabetic bio-peptides of soft and hard wheat
glutens

فروردین1401

160967
Physicochemical, rheological, and baking properties
of composite Brotchen bread made from foxtail millet
flour

خرداد1401

160968
Preparation, physical properties, and evaluation of
antioxidant capacity of aqueous grape extract loaded
in chitosan-TPP nanoparticles

مهر1401

161328
Porous corn starch obtained from combined cold
plasma and enzymatic hydrolysis: Microstructure and
physicochemical properties

آذر1401

161869
Solubilization of concentrated protein dispersion:
Effect of hydrogen peroxide (H2O2) and sodium
hexametaphosphate (SHMP)

دى1401

163550
Investigation on Warming Capacity of Zeolite 3A and
Water Reaction in Self-heating Cylinder to Warm up
Beverages

آبان1401

ارزیابی ویژگی هاى فیزیكوشیمیایی كیك فنجانی بدون163607
گلوتن حاوى اینولین

آذر1401

تاثیر زانتان و ساكارز بر خصوصیات فیزیكوشیمیایی،163608
ر�ولوژیكی و مورفولوژیكی نشاسته هاى گندم و ذرت

بهمن1401

163609
اثر میكروكپسولاسیون آنزیم فیتاز و آلفا آمیلاز بر ویژگی
هاى شیمیایی،فیزیكی،میكروبی و حسی نان تست سبوس

دار
خرداد1401

163610
تأثیر آرد ارزن دم روباهی بر خصوصیات فیزیكوشیمیایی

آرد گندم تصفیه و خواص ر�ولوژیكی خمیر

Effect of foxtail millet flour on physicochemical
properties of refined wheat flour and dough
rheological behavior

خرداد1401

163611
Evaluation of antioxidant, ?-amylase-inhibitory and
antimicrobial activities of wheat gluten hydrolysates
produced by ficin protease

بهمن1401

163614
مقایسه خواص عملكردى و فیزیكوشیمیایی نشاسته هاى

كینوا گونه تی تی كا كا و گندم گونه پیشگام

Comparison of functional and physicochemical
properties of quinoa (cultivar TTKK) and wheat
(cultivar Pishgam) starches

اردیبهشت1401

163708
بررسی ویژگی هاى فیزیكی فیلم پلی لاكتیك اسید

نشانگر شده با آنتوسیانین هاى استخراج شده از كلم
قرمز و چغندر لبویی

بهمن1401

151590Production of oat bran functional probiotic beverage
using Bifidobacterium lactis

فروردین1400

156484
Incorporation of high fructose corn syrup with
different fructose levels into biscuit: An assessment
of physicochemical and textural properties

مهر1400



156485
بهینه سازى عملكرد دستگاه امواج فراصوت - حرارتی

تحت شرایط خلاء در فرآیند تغلیظ آب هندوانه

Optimization of Ultrasonic-thermal Concentrator
Performance under Vacuum Conditions in
Watermelon Juice Concentration Process

بهار1400

156486
Application of edible coating made of sturgeon
gelatin and Portulaca oleracea extract for improving
the shelf life of fish sausages

مهر1400

156487
Survival of fuidized bed encapsulated Lactobacillus
acidophilus under simulated gastro?intestinal
conditions and heat treatment during bread baking

آذر1400

156489
Fluidized Bed Microencapsulation of Lactobacillus
Sporogenes with Some Selected Hydrocolloids for
Probiotic Bread Production

تابستان1400

156490
Potential perspectives of CMC-PET/ZnO bilayer
nanocomposite films for food packaging applications:
physical, mechanical and antimicrobial properties

مرداد1400

156532
Potential perspectives of CMC-PET/ZnO bilayer
nanocomposite films to improve the shelf life of
mushroom (Agaricus bisporus)

بهمن1400

157983
Statistical optimization of arachidonic acid synthesis
by Mortierella alpina CBS 754.68 in a solid-state
fermenter

بهمن1400

158884

كاربرد تیمار سطحی پلاسما به منظور تولید فیلم
نانوكامپوزیت دو لایه پلی اتیلن ترفتالات-كربوكسی

متیل سلولز حاوى نانو ذرات اكسیدروى به عنوان نوعی
بسته بندى جدید براى مواد غذایی

Application of plasma surface treatment to produce
CMC-PET/ZnO bilayer nanocomposite film as a
novel food packaging

بهمن1400

158896
تولید شكلات تلخ فراسودمند توسط جایگزینی پودر

كاكا�و با پودر غلاف خرنوب

Formulation and production of functional chocolate
with carob pod powder as a substitute for cocoa
powder

آبان1400

تولید آبكافته زیست فعال از گلوتن گندم با عصاره گیاه158897
كارده

Production of wheat gluten bioactive peptides by
Biarum carduchcorum extract

آبان1400

158898
تولید آب آناناس پروبیوتیك با ریزپوشانی

لاكتوباسیلوس پلانتاروم توسط صمغ هاى كیتوزان و
كتیرا

Production of probiotic pineapple juice with
encapsulation of Lactobacillus plantarum by chitosan
and tragacanth gums

آذر1400

بررسی میزان اسیدهاى چرب اشباع و ترانس در فست159009
فودهاى شهر تهران

Evaluation of saturated and trans fatty acids in fast
foods in Tehran

آذر1400

148317
Frationation of hydrolysate from corn germ protein by
ultrafiltration: In vitro antidiabetic and antioxidant
activity

اردیبهشت1399

150145

Production of low glycemic potential sponge cake by
pomegranate peel extract (PPE) as natural enriched
polyphenol extract: Textural, color and consumer
acceptability

آذر1399

150731
The effect of Moringa peregrina seed husk on the in
vitro starch digestibility, microstructure, and quality of
white wheat bread

دى1399

151595
Controlling the Antioxidant Activity of Green Tea
Extract through Encapsulation in Chitosan-Citrate
Nanogel

تیر1399

151596
Ultrasound-assisted extraction of polysaccharides
from Typha domingensis: Structural characterization
and functional properties

مهر1399

151597
Assessment of simultaneous addition of sucrose and
xanthan effects on the thermal, pasting, and
rheological behavior of corn starch

خرداد1399



151598Antimicrobial and antioxidant properties of burgers
with quinoa peptide-loaded nanoliposomes

فروردین1399

151599
Peptide extracted from quinoa by pepsin and
alcalase enzymes hydrolysis: Evaluation of the
antioxidant activity

مهر1399

158893
بررسی و مقایسه تأثیر نوع قالب، نوع آرد و دماى خشك

كردن بر روى خصوصیات تكنولوژیكی و كیفی پاستا

Evaluation of the Effect and Comparison of Die type,
Flour type and Drying Temperature on Technological
Characteristics and Quality of Pasta

مرداد1399

مرورى بر رویكردهاى نوین در غنی سازى پاستا با158894
استفاده از میوه ها و سبزى ها

A review: New Approach to Enrich Pasta with fruits
and vegetables

شهریور1399

158895
جایگزین كردن شیره انگور به جاى شكر در تولید كیك
اسفنجی و تاثیر آن بر سفتی بافت، حجم، دانسیته و

تخلخل

Replacing sugar with grape syrup in producing
sponge cake and its effect on texture stiffness,
volume, density and porosity

آبان1399

141705
Gum tragacanth oil/gels as an alternative to
shortening in cookies: Rheological, chemical and
textural properties

اردیبهشت1398

142413
Effect of different enzymatic extractions on molecular
weight distribution, rheological and microstructural
properties of barley bran Beta-glucan

فروردین1398

145834Isolation and identification of lactic acid bacteria with
phytase activity from sourdoug

آبان1398

تاثیر استفاده از نانو كوركومینو�ید میسل شده بر برخی148322
ویژگیهاى پاستا

Effect of using the micellarnano-curcuminoids on
some characteristics of pasta

بهمن1398

148327
Antimicrobial activity of carboxymethyl cellulose-
gelatin film containing Dianthus barbatus essential oil
against aflatoxinproducing molds

بهمن1398

148342

Extraction of Phenolic Compounds from Black
Mulberry Using Aqueous, Ethanol and Aqueous-
Ethanol Solvents: Effects of Heat Treatments on
Chemical Properties of the Extracts

تابستان1398

156483
بررسی خاصیت ضد میكروبی پروت�ین هیدرولیز شده
كینوا بر روى باكتریهاى استافیلوكوكوس اور�وس و

سالمونلا انتریكا

Antimicrobial activity of active peptide extracted from
quinoa on Staphylococcus aureus and Salmonella
enterica

شهریور1398

158891
بررسی فرآیندهاى خشك كردن، پودر سازى و فشرده

سازى به منظور تولید قرص فشرده سالم از گوجه فرنگی
تازه

Study on Drying, Powdering and Compression
Processes to produce Healthy Tablet from Fresh
Tomatoes

مرداد1398

Effect of Lentil Dahl Flour and Gluten on Qualityتاثیر آرد دال عدس و گلوتن بر خواص كیفی نان تست135984
Properties of Toast Bread

مهر1397

138316
بررسی اثر اشعه گاما بر كیفیت میكروبی و ویژگی حسی
چهار رقم پسته در طول مدت نه ماه انباردارى در استان

كرمان
شهریور1397

138915

Effect of partial replacement of fat with added water
and tragacanth gum (Astragalus gossypinus and
Astragalus compactus) on the physicochemical
texture oxidative stability and sensory property of
reduced fat emulsion type sausage

دى1397

140415Impact of Gamma Irradiation on Fatty Acid Profile of
Different Types of Pistachios in Kerman Province

آذر1397

140823Capability of solvent retention capacity to quality of
flat bread in three wheat cultivars

اسفند1397

142412Enzymatic removal of starch and protein during the
extraction of dietary fiber from barley bran

شهریور1397

148325The effects of hydrolysis condition on antioxidant
activity of protein hydrolyzate from quinoa

اسفند1397



148328Integrated extrusion-enzymatic treatment of corn
bran for production of functional cake

مهر1397

148343
The Antidiabetic Potential of Black Mulberry Extract-
Enriched Pasta through Inhibition of Enzymes and
Glycemic Index

اسفند1397

بررسی و تعیین خصوصیات ر�ولوژیكی حلواى صبحانه اى122249
تهیه شده ازپسته وخرما

Determine the rheological properties dessert made
with pistachios and dates

فروردین1396

126371Production And Evaluation Of Type Of Multi-Layer
Active Film For Packaging Of Pasteurized Milk

خرداد1396

130480

Inhibitory effects of cinnamon clove and celak
extracts on growth of Aspergillus flavus and its
aflatoxins after spraying on pistachio nuts before cold
storage

آبان1396

131656
Physicochemical and functional characterization of
wheat milling co-products Fine grinding to achieve
high fiber antioxidant-rich fractions

شهریور1396

132024
Characterization of wheat gluten subunits by liquid
chromatography-Mass spectrometry and their
relationship to technological quality of wheat

تیر1396

133257
Inhibitory activity of phenolic-rich pistachio green hull
extract-enriched pasta on key type 2 diabetes
relevant enzymes and glycemic index

اسفند1396

133767Active packaging systems with emphasis on its
applications in dairy products

مهر1396

تاثیر هیدروكلوییدهاى كتیرا و ثعلب بر خواص ر�ولوژیك109910
خمیر و كیفیت نان

اردیبهشت1395

بررسی اثر پرى بیوتیك هاى بتاگلوكان و نشاسته مقاوم112858
به هضم بر ویژگی هاى ر�ولوژیكی خمیر

فروردین1395

ت ثیر هیدروكلو�یدهاى زانتان و CMC بر خواص112859
ر�ولوژیكی خمیر نان فاقد گلوتن

اردیبهشت1395

117715
شكیل كمپلكس محلول پروت�ین هاى شیر بخش محلول

صمغ هاى بومی ایرانی و بررسی تاثیر غلظت بسپارهاى
زیستی بر رفتار فازى سامانه ها

زمستان1395

119356
تاثیر امولسیفایرها و صمغهاى بومی روى تشكیل و برخی

ویژگیهاى فیزیكی و ر�ولوژیكی نانوامولسیون اسانس
روغنی پوست پرتقال

بهمن1395

120229

Nanoencapsulation Approach to improve
antimicrobial and antioxidant activity of Thyme
essential oil in beef burgers during refrigerated
storage

تیر1395

121839
A study on the Chemical Composition and Antifungal
Activity of Essential Oil from Thymus caramanicus
Thymus daenensis and Ziziphora clinopodiaides

بهار1395

122161
بررسی تاثیر پوشش هاى خوراكی با پایه زانتان،

كربوكسی متیل سلولز و آلژینات سدیم بر میزان افزایش
ماندگارى نان باگت

Investigation on the effect of edible coatings base
xanthan carboxy methyl cellulose and sodium
alginatof baguette bread shelf life

دى1395

122166
اثر صمغ هیدروكسی پروپیل متیل سلولز و آنزیم ترانس
گلوتامیناز میكروبی بر خصوصیات فارینوگرافی و كیفی

ماكارونی بدون گلوتن

Effect of hydroxy propyl methyl celluloseg and
microbial transglutaminase enzyme on farinograph
and quality of gluten-free pasta

دى1395

122169
بررسی تاثیر جایگزینی شكر با شیرین كننده استویوزید
و عصاره خرما بر ویژگی هاى فیزیكی و حسی كیك هاى

اسفنجی

Effect of replacing sugar with date concentrate and
Stevia sweetener on physical and sensual properties
of sponge cakes

بهمن1395

بررسی تاثیرات میزان نشاسته آسیب دیده در آرد بر122178
كیفیت ماكارونی تولیدى

Effect of damaged starch on macaroni quality1395بهمن



122252
بررسی اثرات استفاده از آرد نول، سمولیناو نسبت هاى

مخلوط آنها برویژگی كیفی ماكارونی تولیدى

Effect of using white flour semolina and mixture of
semolina and white flour on quality characteristics of
Macaroni

اسفند1395

123304Designing of high voltage electric field for soybean
and sunflower oil bleaching

شهریور1395

125007
Enhancement of Thermal Stability and Antioxidant
Activity of Thyme Essential Oil by Encapsulation in
Chitosan Nanoparticles

آذر1395

125701Characterization of Probiotic Abilities of Lactobacilli
Isolated from Iranian Koozeh Traditional Cheese

تابستان1395

بررسی تاثیر افزودن نشاسته استیله بر روى ویژگی126737
ر�ولوژى خمیر و كیفیت نان بربرى

پا�یز1395

توانایی پروبیوتیكی سویههاى لاكتوباسیلوس جدا شده از127325
پنیر محلی مازندران

زمستان1395

128331Effects of ultrasound time on the properties of
methylcellulose-montmorillonite films

اسفند1395

ارزیابی برخی متغیرهاى موثر بر ویژگی هاى اسیدى108518
شدن خمیرترش مایع

بهار1394

ارزیابی و بهینه سازى فیلم نانوكامپوزیتی نشاسته-109903
رس

زمستان1394

111222
Optimisation of soya bean oil bleaching by ultrasonic
processing and investigate the physico-chemical
properties of bleached soya bean oil

فروردین1394

تاثیر افزودن پودر سنجد بر ویژگی هاى كیفی نان112837
همبرگر

زمستان1394

113770
Statistical Optimization of Tannase Production by
Penicillium sp. EZ-ZH390 in Submerged
Fermentation

تابستان1394

115607
Effects of hydrocolloids on the rheological
charachteristics of dough and the quality of bread
made from frozen dough

مهر1394

116642Effects of ultrasound time on the properties of
polyvinyl alcohol-based nanocomposite films

پا�یز1394

122255
بررسی و مقایسه خصوصیات نفوذ پذیرى به بخار آب،

كدورت سنجی و عبور نورفرابنفش فیلم هاى تركیبی
گلوتن- CMC و CMC حاوى نانو ذرات روى

Review and compare characteristics of permeability
to water vapor turbidity and UV transmittance films
from blended gluten protein and CMC and CMC films
containing

آبان1394

101067
ت ثیر كلاژن هیدرولیز شده به عنوان جایگزین بخشی از
كره كاكا�و بر ویژگیهاى ر�ولوژیك و حسی شكلات شیرى

The effect of collagen hydrolysate as a partial
replacement of cocoa butter on the rheological and
sensory properties of milk chocolate

بهار1393

101100Development of gluten-free flat bread using
hydrocolloids Xanthan and CMC

تیر1393

103353
Effect of potassium sorbate on antimicrobial and
physical properties of starch clay nanocomposite
films

مهر1393

بررسی تاثیر غلظت گلیسرول و ضخامت بر چند ویژگی104345
فیلم هاى متیل سلولزى

تابستان1393

تاثیر نشاسته تعدیل شده ذرت بر ویژگیهاى ر�ولوژیكی104347
خمیر و كیفیت نان بربرى

زمستان1393

105703Effect of brown rice flour fortification on the quality of
wheat-based dough and flat bread

مهر1393

تابستان1393بهینه سازى راندمان استخراج صمغ دانه به و اندازه107279



گیرى خصوصیات ر�ولوژى در شرایط بهینه استخراج

107281
Determining and modeling rheological characteristics
of quince seed gum1393دى

108519
Application of inulin in cheese as prebiotic fat
replacer and texturizer A review1393اسفند

109943
Effect of calcium alginate coating on shelf life of
frozen lamb muscle1393زمستان

110111
Effect of Calcium Alginate Edible Coatings on
Microbial and Chemical Properties of Lamb Meat
during Refrigerated Storage

زمستان1393

111831
Effect of Different Formulations on Mechanical and
Physical Properties of Calcium Alginate Edible Films1393اسفند

8615
Comparison of ethanol production from cheese whey
permeate by two yeast strains1392زمستان

10245
Culture Condition Improvement for Phytase
Production in Solid State Fermentation by Aspergillus
ficuum Using Statistical Method

مرداد1392

10248Lactuca sativa L) بررسی شرایط بهینه بسته بندى كاهو
) در اتمسفر اصلاح شده به منظور افزایش زمان ماندگارى

Optimal Packaging Conditions to Prolong Shelf Life
of Lettuce (Lactuca sativa L.) in a Modified
Atmosphere

آذر1392

75932
تاثیر پیش تیمار مایكروویو بر زمان خشك شدن دانه

بهار1392هاى انار و ضرایب مدل شبیه سازى

100107
بهبودسویهPenicillium sp. EZ-ZH190 به روش جهش

الحاقی براى تولیدتانناز
Improvement of strain Penicillium sp. EZ-ZH190 for
tannase production by induced mutation1392آبان

100496
Development of a new method for extraction of
canola oil using lecithin based microemulsion
systems

شهریور1392

100642
تولید و ارزیابی خواص فیلم فعال نانوكامپوزیتی

تابستان1392نشاسته -رس حاوى اسانس دارچین و سوربات پتاسیم

Penicillium sp. EZ-ZH190 منبعی جدید براى100744
تولیدتانناز مشخصات آنزیم

A New Native Source of Tannase Producer
Penicillium sp. EZ-ZH190 Characterization of the
Enzyme

پا�یز1392

100949
بررسی ویژگی هاى ر�ولوژیكی و حسی نان بربرى تولید

پا�یز1392شده از خمیر منجمد حاوى صمغ هاى كتیرا و ثعلب

بهار1392بررسی اثر صمغ كتیرا بر ویژگی هاى كیفی نان حجیم101072

101102
Effect of LDPE/MWCNT films on the shelf life of
Iranian Lavash bread1392زمستان

102656
جداسازى و تعیین برخی ویژگی هاى شیمیایی و كاربردى

بخش هاى محلول و نامحلول صمغ ترواشی درخت بادام
كوهی (صمغ فارسی)

پا�یز1392

103375
Development of reduced-fat and reduced-energy
dark chocolate using collagen hydrolysate as cocoa
butter replacement agent

اسفند1392

106547
تاثیرجهش بر میزان تولید و ویژگی هاى تانناز حاصل از

Penicillium sp. EZ-ZH190پا�یز1392كپك بومی

106740
تاثیر جهش بر میزان تولید و ویژگی هاى تانناز حاصل از

Penicillium sp EZ-ZHIgO پا�یز1392كپك بومی

111562
Statistical Optimization of Xanthan Gum Production
and Influence of Airflow Rates in Lab-scale
Fermentor

زمستان1392

117752
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Solid-State Fermentation using Plackett-Burman
Screening Design

زمستان1389
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تاثیر افزودن سبوس جودوسر بر خواص39855
ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان سنگك

1386/01/011386/01/01

39856Study of pesticides residues in Iranian
fruits and vegetables

1386/01/011386/01/01

39857
Effect of flour extraction rate on flour
compositiondough rheological
characteristics and quality of flat bread

1386/01/011386/01/03

1386/12/121386/12/12تاثیر خمیر ترش بر روى كیفیت نان39858

تولید اسیدهاى آمینه از ضایعات خرما به39860
روش تخمیرى

1387/02/241387/02/26

39861

Uses of phenol components of
pomegranate cultivars (Punica
granatum L ) as food additive
antioxidant

1387/07/231387/07/23

ارزیابی خواص فیزیكی فیلم خوراكی39864
پروت�ین آب پنیر - منوگلیسرید

1387/07/231387/07/25

39867
اثر پوشش خوراكی پروت�ین آب پنیر -

منوگلیسرید بر افت رطوبت و ویژگی هاى
حسی گوشت تازه گوسفند

1387/07/231387/07/25

39869

ار ز یابی بعضی خواص فیزیكی ومكا
نیكی فیلم هاى خوراكی برپا یه گلوتن -

لیپید وبررسی اثر پوششی آنها درافز ایش
زمان ماندگارى نان حجیم

1387/07/231387/07/25

39871
ارزیابی كاربرد پوشش هاى خوراكی

آلژینات كلسیم در افزایش زمان ماندگارى
گوشت تازه گوسفند

1387/07/231387/07/25

بررسی تاثیر نشاسته هاى مومی بر روى39872
كیفیت نان

1387/07/231387/07/25

تاثیر افزودن پوسته اسفرزه بر خواص39873
ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان سنگك

1387/07/231387/07/23

39875
استفاده از آزمون برش براى تعیین میزان

بیاتی نان حجیم بسته بندى شده در انواع
فیلم هاى نانویی

1388/01/011388/01/01

تاثیر استفاده از فیلم هاى نانویی39876
درجلوگیرى از ضایعات نان

1388/01/011388/01/01

39877
اثر بكارگیرى نانو تكنولوژى و بسته بندى

نانویی بركاهش ضایعات محصولات
غذایی و خطرات ناشی از این كاربردها

1388/01/011388/01/01



39878
بررسی اثر فیلم هاى نانویی ساخته شده
دركشور بر بیات شدن نان به روش آزمون

برش
1388/01/011388/01/01

39879
نقش دانشگاه و فارغ التحصیلان رشته

هاى صنایع غذایی و تغذیه در واحدهاى
تولید نان

1387/11/301387/12/01

39880

Effect of ferulic and tannic acid on
color stability and organoleptic
properties of pomegranate juice during
different temperature and time of
storage

1388/02/081388/02/09

غذاهاى تغییر یافته ژنتیكی از دیدگاه39881
اسلامی

Genetically modified oganisms GMOs
from an islamic prespective

1388/07/251388/07/25

مطالعه و مقایسه روش هاى اندازه گیرى39882
آكریل آمید

1389/03/061389/03/06

1389/03/061389/03/07مقوى و مغذى سازى غذا39883

39884
بهینه سازى تولید كنسانتره و آب گوجه

فرنگی با امكانات كارخانه كنسانتره آب
میوه جات

1389/08/221389/08/24

بهینه كردن پهاش، دما، زمان و نوع بسته39885
بندى بر كیفیت كنسانتره آب گوجه فرنگی

1389/08/221389/08/24

استفاده از كتیرا براى اولین بار در39886
محصولات پخت

1389/08/221389/08/24

امكان سنجی تولید شیر تبخیر شده در39887
سطح نیمه صنعتی

1389/08/221389/08/24

امكان سنجی تولید كنسانتره پروت�ینی39888
پنبه دانه جهت مصرف انسان

1389/08/221389/08/24

امكان سنجی تولید شیر غلیظ شده شیرین39889
در سطح نیمه صنعتی

1389/08/221389/08/24

39890
بررسی اثر فیلم هاى نانویی ساخته شده

درداخل كشور بر بیاتی نان به روش
مكانیكی

1389/08/221389/08/22

اندازه كیرى افت پخت (لعاب) پاستا با39891
روش رنگ سنجی

1389/08/221389/08/24

39892

تاثیر كاربرد تاگاتوز و اینولین به عنوان
جایگزین ساكارز بر برخی خصوصیات
فیزیكی، شیمیایی، ر�ولوژیكی و حسی

شكلات تیره

1389/08/221389/08/24

39893Natural occurrence of fumonisins in
rice in TehranIran in 2007

1387/10/121387/10/12

39894

Determining natural contamination with
ochratoxin in rice marketed in Tehran
by high performance liquid
chromatography

1387/10/121387/10/12

39895
Evaluating some of polysaccharide
edible films properties and its effects
on the shelf-life of baguette bread

1388/10/111388/10/11

تاثیر آنزیم گزیلاناز حاصل از آسپرژیلوس39897
نایجر بر خواص ر�ولوژیكی خمیر نان

1390/09/011390/09/03

39898
بررسی خصوصیات فیزیكی، شیمیایی و

ر�ولوژیكی شكلات شیرى رژیمی بدون قند
حاوى D تاگاتوز و اینولین

1390/09/011390/09/03



تاثیر بتاگلوكان جو بر خواص ر�ولوژیكی39900
خمیر گندم

1390/09/011390/09/03

39901

The effect of collagen as a partial
replacement of cocoa butter on the
rheological and sensory properties of
milk chocolate

1389/10/111389/10/12

39902

Effect of ultrasound treatmentthickness
and glycerol content on some of
methylcellulose films properties and
application of optimized film on
baguette bread

1390/02/151390/02/16

41394
تعیین منبع كربن و نیتروژن براى تولید

آنزیم فیتاز با استفاده از طرح آمارى
Plackett Burman

1386/08/231386/08/24

41411
Optmization of growth conditions of
Neurospora intermedia for carotenoids
biosynthesis

1387/08/161387/08/18

42068
تاثیر آبكافت لاكتوز شیر روى برخی

ویژگی هاى فیزیكی و ر�ولوژیكی بستنی
وانیلی

1385/06/211385/06/21

42136
Stabilization of flixweed (Descurainia
sophia L.) syrup using shear reversible
gels

1391/02/271391/02/28

50039
Effects of osmolytes on the structure of
Pseudomonas cepacialipase and its
environment

1389/10/111389/10/11

51333
تهیه و ارزیابی فیلمهاى نانوكامپوزیتی

نشاسته- رس جهت كاربرد در بسته بندى
نان حجیم

1392/02/251392/02/25

101227

بررسی خصوصیات فیزیكوشیمیایی و
مكانیكی فیلم هاى خوراكی، بسته بندى

هاى فعال و بیوپلیمرهاى جدید بسته
بندى مواد غذایی

1392/08/071392/08/09

101232
بررسی خصوصیات فیزیكو شیمیایی و
ر�ولوژیكی شكلات شیرى رژیمی بدون
ساكارز حاوى D تاگاتوز و اینولین 2

1392/08/071392/08/09

بررسی ویژگی هاى ر�ولوژیكی صمغ دانه101233
ى به

1392/08/071392/08/09

101235
بهینه سازى شرایط استخراج و بررسی

ویژگی هاى فیزیكوشیمیایی صمغ دانه ى
به

1392/08/071392/08/09

101299
ارگانیسم هاى مهم در تخمیر مواد غذا�ی

با تاكید بر فراورده هاى غلات و بویژه
نان

1392/02/301392/02/31

پروژه تدوین نقشه جامع علمی و كار105297
آفرینی كشور در حوزه صنعت كترینگ

1387/06/101387/06/11

105298
جداسازى و اندازه گیرى اسیدهاى آلی

پانزده رقم انار به روش كروماتوگرافی
مایع با كارایی بالا

1385/01/231385/01/24

1385/01/231385/01/24تهیه فیلم خوراكی از گلوتن گندم105299

بررسی تغییرات لیكوپن در خط تولید رب105424
اسپتیك

1385/01/231385/01/24

معرفی بینی الكترونیكی و مقایسه آن با105425
روشهاى آنالیز حسی و دستگاهی

1385/01/231385/01/24



105430
Screening and Evaluation of 115
Pesticide Residues in Fresh and
Greenhouse Crops

1385/07/251385/07/29

107209
تهیه نانو میسل هاى طبیعی كاز�ین حاوى

روغن با استفاده از تغییرات ph و تیمار
فراصوت

1390/09/011390/09/03

107210
تاثیر برخی عوامل روى استخراج و برخی

ویژگیهاى شیمیایی و ر�ولوژیكی صمغ
خرنوب ایرانی

1390/09/011390/09/03

امكان سنجی تولید و پایدارسازى نوعی107211
دوغ پربایوتیك

1387/09/111387/09/12

107212
تولید آدامس عملگر با استفاده از اسید

سیتریك ریزكپسوله شده با اینولین و
كاز�ین

1387/07/231387/07/25

107414
بررسی امكان تولید لاكتیك اسید از

پرمیات آب پنیر (محصول جانبی پنیر
سازى با روش تخمیرى

1387/02/241387/02/26

تاثیر استفاده از فیلم هاى نانویی بر107620
كاهش ضایعات نان

1388/08/201388/08/20

108981

Evaluation and Categorization of
Iranian wheat based on its
Characteristics and Determination of
Correlation between those Properties

1391/03/221391/03/23

108988
Optimization of Conditions for Xanthan
Gum Production from Waste Date in
Submerged Fermantation

1390/07/061390/07/08

108989

Determination of Effective Variables on
Arachidonic Acid Production by
Mortierella alpina CBS 754.68 in
Solid-State Fermentation using
Plackett-Burman Screening Design

1390/07/061390/07/08

110945
بررسی ویژگی هاى ارگانولپتیكی و

شاخص هضم پزیرى نان هاى حجیم حاوى
عصاره سیب و شاه توت

organoleptic characteristics and
digestibility index of bread containing
apple and black berry extracts

1393/12/201393/12/20

Modern methods of modification ofروش هاى مدرن اصلاح نشاسته111675
starches

1393/12/121393/12/13

114995
تاثیر زمان اولتراسوند بر ویژگی هاى
فیلم هاى نانوكمپوزیتی متیل سلولز

Effects of ultrasounf time on the
properties of methyl cellulose-based
nanocomposite films

1394/06/171394/06/19

116931
بررسی اثرات متقابل باكترى هاى لاكتیك

اسید و مخمر نانوایی در تخمیر خمیر
ترش مرطوب

1387/07/231387/07/25

117621
بررسی میزان مهاجرت عام، پوشش داخلی

(لاك اپوكسی انیدرید سفید) قوطی فلزى
در تماس با غذاهاى اسیدى

1394/08/201394/08/21

117634

بررسی و مقایسه خصوصیات نفوذپذیرى
به بخار آب، كدورت سنجی و عبور نور

CMC - فرابنفش فیلم هاى تركیبی گلوتن
و CMC حاوى نانوذرات روى

1394/08/201394/08/21

117638

بررسی و مقایسه خصوصیات مكانیكی
، CMC - فیلم هاى تركیبی گلوتن

كربوكسی متیل سلولز حاوى نانوذرات روى
صوت دهی شده

1394/08/201394/08/21

بررسی و مقایسه خصوصیات رنگ سنجی117642
فیلم هاى تركیبی گلوتن - CMC و

1394/08/201394/08/21



كربوكسی متیل سلولز حاوى نانوذرات روى
صوت دهی شده

121356
Improvment of antibacterial activity of
Thyme oil by encapsulation in chitosan
nanoparticle

1394/12/171394/12/20

123579
كاهش خاك رنگ بر مصرفی در

1394/07/011394/07/01كارخانجات روغن توسط امواج فراصوت

125281
اثر عصاره ى پوست انار بر بازدارندگی
1395/07/271395/07/29آنزیم هاى آلفا آمیلاز و آلفا گلوكوزیداز

125286
مرورى بر برهمكنش نشاسته و تركیبات

1395/07/271395/07/29فنولیك در ماتریكس هاى غذایی

125513

Nanoencapsulation Approach to
Improve Cinnamon Essential Oil
Functionality Lipid and Color Stability
of Beef Burgers

1395/07/271395/07/29

125779
بررسی خصوصیات فیزیكوشیمیایی و

1395/07/271395/07/29مكانیكی فیلمهاى خوراكی

126131
تاثیر جایگزینی صمغ كتیرا به جاى چربی

در سوسیس كم چرب و برخی ویژگی هاى
فیزیكوشیمیایی آن

1395/07/271395/07/29

126249
معرفی سیستم هاى بسته بندى فعال با

1395/07/271395/07/29تاكید بر كاربرد آنها در صنایع لبنی

1285191395/07/271395/07/29

128520
نحوه عملكرد و استخراج فیبرهاى رژیمی

1395/07/271395/07/29و تاثیر آنها بر سلامتی

131445

The Effect of Cinamomum zeglanicum
Caryophillum aromaticus and Thymus
daenensis Extracts on the Aflatoxin
Level of Packed Pistachios

1396/08/201396/08/27

136908
غذاداروها در غلات بهبود ارزش غذایی و

1397/02/051397/02/06قابلیت دسترسی زیستی

145357
Effect of hydrogen peroxide on thermal
resistance of whey protein isolate
dispersions

1398/06/261398/06/28

145827

مطالعه راندمان تولید پودر لاكتوباسیلوس
هاى با پتانسیل پروبیوتیك جدا شده از
پنیر محلی مازندران به روش خشك كن

انجمادى

1397/02/051397/02/06



اطلاعات تالیف و تصنیف کتاب استاد

شماره
سالعنوان

انتشار

ماه یا فصل

انتشار
ناشر

لاتینفارسی

تیر1390تكنولوژى غلات و فراورده ها (جلد اول)425
انستیتو تحقیقات

تغذیه اى و صنایع
غذایی كشور

تیر1390تكنولوژى غلات و فراورده ها (جلد دوم)426
انستیتو تحقیقات

تغذیه اى و صنایع
غذایی كشور

خرداد1390محصولات نانوایی علم، فناورى و كاربرد427

دانشگاه علوم
پزشكی و خدمات

بهداشتی - درمانی
شهید بهشتی

اكریل آمید و چالش هاى آن -ایمنی مواد100143
غذایی

Acryl Amide and its Challenges- Food
Safety

نور دانشزمستان1392

دانشگاه تربیتتابستان1393تكنولوژى پاستا و سمولینا100248
مدرس

بیسكو�یت، كوكی و كراكر فرایند و102614
فرمولاسیون

پا�یز1400

دانشگاه علوم
پزشكی و خدمات
بهداشتی درمانی

شهید بهشتی

New generation pasta: technology andنسل جدید پاستا: فناورى و فراسودمندى102615
utility

چوگانپا�یز1399



اطلاعات نقد و بررسی کتاب استاد

شماره
سالعنوان

میلاديشمسیلاتینفارسی

13882009فناورى تولید پنیر73

13882009فناورى تولید ژنیر100032



اطلاعات اختراع و اکتشاف استاد

شماره
سالعنوان

تاریخ ثبت
میلاديشمسیلاتینفارسی

رنگبرى روغن هاى سویا و آفتابگردان توسط100197
میدان الكتریكی

139320141393/09/24

فرمولاسیون وتولیدنان مسطح فاقد گلوتن با211
استفاده از هیدروكلو�یدهاى زانتان و سی ام سی

139020111390/02/07

210
فرمولاسیون و تولید شكلات ساده و شیرى با

استفاده از دى تاگاتوز و اینولین بعنوان جایگزین
ساكارز

138920101389/07/20

209
فرمولاسیون و تولید نان حجیم بدون گلوتن

فراویژه با استفاده از آنزیم ترانس گلوتامیناز
وصمغهاى گوآر وزانتان

138920101389/01/16

فعال سازى خاك رنگبر توسط امواج فراصوت100280
(پروب و حمام) جهت تصفیه روغن هاى خوراكی



اطلاعات طرحهاي پژوهشی استاد

شماره
سالعنوان

تاریخ انتشارتاریخ شروع
میلاديشمسیلاتینفارسی

101081
استفاده از عصاره هاى طبیعی (پوست پسته

و انار) در تولید كیك كم كالرى

Use of Natural Extracts (Pistachio green
hull and Pomegranate peel) in Production
of low- calorie Cake

139520161395/07/271395/07/27

100077

استخراج تركیبات فراسودمند از سبوس گندم
با استفاده از برخی تیمارهاى فیزیكی،

شیمیایی و آنزیمی و تولید برخی محصولات
فراسودمند بر پایه عصاره سبوس گندم

139320141393/04/04

139220131392/09/25علوم تكنولوژى غلات و بسته بندى100078

100050
ارزیابی كیفی تعدادى از ارقام تجارى گندم
هاى كشت شده در ایران جهت تولید صنعتی

بیسكو�یت
138920101389/08/25

100051
تاثیر كلاژن هیدرولیز شده به عنوان

جایگزین بخشی از كره كاكا�و بر ویژگیهاى
ر�ولوژیك و حسی شكلات ساده و شیرى

138920101389/06/11

بررسی ظرفیت تولید انواع نان هاى سنتی100053
به روش انبوه صنعتی

138920101389/03/01

100047
فرمولاسیون وتولید نان حجیم بدون گلوتن

فراویژه با استفاده از آنزیم ترانس
گلوتامینازوصمغ هاى گواروزانتان

138720091387/12/24

100048
فرمولاسیون وتولید نان بربرى فاقد گلوتن با
استفاده از هیدروكلو�یدهاى زانتان و سی ام

سی
138720091387/12/24

فرمولاسیون و تولید بیسكویت غنی شده با100044
آهن

138720091387/12/15

تولید خمیر ترش مایع در مقیاس نیمه100045
صنعتی (در فرمانتور 20 لیتر)

138720081387/02/15

بررسی میزان ضایعات نان در شهر تهران و100049
مقایسه آن با نتایج دوره قبل

138720081387/02/15

فرمولاسیون فیلم خوراكی بر پایه پروت�ین100046
باقلا و بررسی ویژگیهاى آن

138620081386/12/01

100052
بررسی مقدار آهن و اسید فولیك در انواع
نان هاى سنتی تهیه شده از آردهاى غنی

شده و غنی نشده در شهر تهران
138620081386/12/01

100043
بررسی تاثیر دى تاگاتوز و اینولین به
عنوان جایگزین ساكارز بر خصوصیات

ر�ولوژیكی و حسی شكلات ساده و شیرى
138620081386/10/12

1056

بهینه سازى شرایط تولید گلوتامیك اسید با
بكارگیرى كرینه باكتریوم گلوتامیكوم از

ضایعات خرما به روش تخمیر غوطه ورى در
مقیاس آزمایشگاهی

optimization of glutamic acid production
from date wastes by corynebacterium
glutamicum using submerged-
fermentation laboratory scale

138620071386/09/15

100042
مقایسه اثر اسید فرولیك و اسید تانیك بر
پایدارى رنگ و ویژگیهاى ارگانولپتیكی آب

انار در دما و زمان مختلف نگهدارى
138620071386/08/05

100040

ارزیابی خواص فیزیكی و مكانیكی فیلم هاى
خوراكی كلسیم آلژینات، پروت�ین آب پنیر

منوگلیسیرید استیله و اثر پوشش دهی آنها
بر كیفیت و زمان ماندگارى گوشت تازه و

منجمد گوسفند

138620071386/05/14



100041

فرمولاسیون و تولید پوششهاى خوراكی بر
پایه پلی ساكارید، پروت�ین- لیپید و بررسی
كاربرد آنها در افزایش زمان ماندگارى نان

باگت

138620071386/05/03

100039

تعیین میزان نیترات در انواع كاهو، گوجه
فرنگی و سیب زمینی مصرفی شهر تهران به
دو روش اچ پی ال سی و اسپكتروفتومترى و

مقایسه دو روش

138620071386/02/29

بررسی میران مایكوتوكسین ها در برنج هاى100037
مصرفی شهر تهران

138520061385/08/10

100038
تأثیر افزودن سبوس جودوسر و پوسته

اسفرزه بر خواص ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت
نان سنگك

138520061385/02/15

استفاده از خرما و قند آن براى بهبود خواص100033
ر�ولوژیكی و حسی كیك و بیسكویت

138420051384/04/27

100031
بررسی اثر آنتی اكسیدانی تركیبات فنولیك

پوست انار

Antioxidant Activity of Pomegranate
(Punica granatum L.) Peel Phenolic
Compounds

138420051384/03/16

تولید نان بربرى غنی شده با منابع مختلف100032
كلسیم

138420051384/02/15

100034
تاثیر نشاسته ذرت مومی رتروگراد شده بر
روى خواص ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان

باگت
138420051384/02/15

مطالعه میزان و منابع آلودگی پنیرهاى100035
تولیدى شهرستان یزد به برخی از فلزات

138420051384/02/15

100036
بررسی اثر سطوح مختلف سدیم است�ارو�یل
لاكتات بر خواص ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت

نان تافتون
138420051384/02/15

استفاده از تركیبات استخراج شده از تفاله2043
انگور به عنوان آنتی اكسیدان طبیعی

138320051383/12/24

100027

بررسی میزان باقیمانده آفت كش ها در
برخی محصولات صیفی عرضه شده در میدان

اصلی میوه و تره بار شهر تهران در سال
1383

138320041383/02/15

100028
تعیین خواص بیوفیزیكی خرماهاى استعمران
و زاهدى جهت صنعتی كردن عملیات فرآورى

و كاهش ضایعات
138320041383/02/15

برقرارى جدول تركیبات غذایی ماهیان100029
خوراكی جنوب دریاى خزر

138320041383/02/15

100030
اثر فرایند انجماد كند و نگهدارى در شرایط

انجماد بر ویژگیهاى كیفی سه نوع از نانهاى
سنتی ایران

138320041383/02/15

100054
تعیین موانع راهبردى– فناورى در صنایع
كشاورزى و ارا�ه اولویتهاى تحقیقاتی و

مطالعاتی
138220031382/02/15



اطلاعات سایر فعالیتهاي پژوهشی استاد

شماره
سالعنوان

تاریخ شروع
میلاديشمسیلاتینفارسی

داورى 29 عنوان مقاله علمی پژوهشی طبق لیست100622
پیوست

139220131392/02/14

داورى 103 عنوان مقاله علمی پژوهشی طبق100623
لیست پیوست

139220131392/02/17

داورى 17 عنوان مقاله علمی پژوهشی گواهی100624
پیوست

139220131392/02/25

139020111390/02/29عرفان هاى نوظهور100969

139020111390/02/30ولایت فقیه100970

وظیفه فرهنگی اعضاء هیات علمی در فرایند100971
آموزش

139020121390/12/22

139120131391/10/02امداد و كمك هاى اولیه100972

139220141392/10/20استادمشاور فرهنگی دانشگاه100973

138320041383/03/15دبیر همایش101566

138620071386/07/03سومین همایش بررسی ضایعات كشاورزى101592

138820091388/06/15چهارمین همایش بررسی ضایعات كشاورزى101593

138620071386/06/22اولین همایش ملی فراورى و بسته بندى پسته101594

138720081387/09/04كنفرانس غذاى عملگر101595

138020011380/01/01شاگرد پرورى101596

عضو و عضو شوراى مركزى انجمن اسلامی102438
دانشجویان دانشكده علوم تغذیه و صنایع غذایی

138520061385/02/31

عضو و عضو شوراى مركزى انجمن هاى اسلامی102439
دانشجویان شبه قاره هند

138520061385/02/31

138520061385/02/31همكارى با بنیاد تعاون سپاه پاسداران102440

عضویت و گذراندن دوره آموزش بسیج در پاییز102441
سال 1359 و عضویت در بسیج اساتید دانشگاه

138520061385/02/31

138520061385/02/31حضور مستمر در نماز جماعت در دانشكده102442

حضور متناوب در جلسات هیات هاى مذهبی و102443
مساجد محل زندگی و نماز جمعه

138520061385/02/31

138520061385/02/31خدمت در وزارت جهاد سازندگی 102445

138520061385/02/31خدمت در بنیاد مستضعفان و جانبازان102446

139220131392/08/15نقشه جامع علمی كشور102950

گذراندن دوره آموزش بسیج در پاییز سال 1038111359
و عضویت در بسیج اساتید دانشگاه

138520061385/02/31

139220131392/07/01هم اندیشی دانشكده كشاورزى103812

139120121391/06/01رستاخیز، مباحث معاد103813

142245
Effect of a Novel Combined Infrared-Vacuum
Dryer on the Drying Kineticsand Quality
Parameters of Apple Chips

140120231401/10/01

142248The Effect of Active Chitosan Films
Containing Bacterial Cellulose Nanofiber and

140120231401/10/06



ZnO Nanoparticles on the Shelf Life of Loaf
Bread



اطلاعات فرصت مطالعاتی استاد

شماره
موضوع تحقیق

تاریخ شروع
لاتینفارسی

23167 استاد مشاور انجمن علمی دانشجویی 1393/11/20 1394/11/20 2/276/د 1393/11/20 23 22571 عضو کارگروه 1393/04/08
1393/12/01 62337 1393/04/08 26 22920 استاد مشاور فرهنگی 1393/01/01 1393/12/29 17736/د 1392/10/20 23 22517 کمیسیون
ارزشیابی مدارك خارجی 1390/07/01 1392/07/01 219053/1/43خ 1390/10/26 21 1600 مدیر گروه صنایع غذائی 1389/12/07
1393/09/04 1/26383 1393/09/04 172 22521 صلاحیت ساخت دارو و مواد بیولوژیک 1388/11/01 1389/11/01 6648/د 1388/11/06 20
22520 کمیته راهبردي غذا 1388/10/01 1390/10/01 6139/د 1388/10/01 20 22516 کمیسیون ارزشیابی مدارك خارجی 1388/07/01
1390/07/01 83141/1/43خ 1388/09/18 21 22570 عضویت در هیات تحریریه مجله فرآوري و نگه داري مواد غذایی 1386/11/20
1393/12/29 86-1250 1386/11/20 14 22515 کمیسیون ارزشیابی مدارك خارجی 1386/07/01 1388/07/01 9434/1/43خ 1387/02/15
21 22518 عضو کمیته همکاریهاي ملی و بین المللی 1386/02/01 1388/02/01 797/48/25/پ 1386/02/25 20 22519 عضوکمیته طرح و
برنامه صنایع غذایی 1385/11/01 1386/11/01 14869/د 1385/11/16 20 22572 فراکسیون صنایع غذایی مجلس 1385/02/15 1393/12/01
1856 1385/02/15 26 22514 کمیسیون ارزشیابی مدارك خارجی 1384/07/01 1386/07/01 42385/1/43خ 1384/07/03 21 22525
عضوهیات تحریریه مجله علوم تغذیه و صنایع غذایی 1383/10/02 1393/12/29 4891/47/25 1383/10/02 14 22522 شوراي عالی انستیتو
1383/04/01 1385/04/01 65815 1383/03/05 17 22667 سردبیر مجله علوم و صنایع غذایی 1382/04/01 1393/12/29 7097/1
1382/04/01 203 22668 1382/02/31 1393/12/29 5758/1 1382/02/31 14 25716 مدیر گروه صنایع غذایی دانشکده کشاورزي

172 1380/11/10 1/32158 1382/06/22 1380/11/10



اطلاعات مهارت زبانی استاد

شماره
چندمین

زبان
نوشتنخواندنشنیدنحرف زدنزبان



اطلاعات هسته هاي استاد

شماره
عنوان

تاریخ ثبت
لاتینفارسی

Biophysical and Rheological Properties Laboratory1399/02/07آزمایشگاه خواص فیزیكی مواد غذایی140



اطلاعات گزارشهاي علمی استاد

شماره
سالعنوان

طرح مربوطه
میلاديشمسیلاتینفارسی

101204
استفاده از عصاره هاى طبیعی (پوست پسته و

انار) در تولید كیك كم كالرى

Use of Natural Extracts (Pistachio green hull
and Pomegranate peel) in Production of low-
calorie

13992020101081

1056
بهینه سازى شرایط تولید گلوتامیك اسید با

بكارگیرى كرینه باكتریوم گلوتامیكوم از ضایعات
خرما به روش تخم

130019211056



اطلاعات تفاهم نامه همکاري استاد

شماره
تاریخ ثبتعنوان

فعالیت لاتینفارسی



اطلاعات راهنمایی پروژه جهت رزومه استاد

شماره دانشجوشماره درس
شماره

فعالیت

عنوان
تاریخ دفاع

لاتینفارسی

سمینار زهرا قرایی7018930411009136 - 90 - 30

1391/04/10سمینارسپیده خراسانی80190302620041468 - 90 - 30

تاثیر آبكافت لاكتوز روى ویژگی هاى1068335610093449 - 90 - 30
فیزیكی حسی و ر�ولوژیكی

1385/11/08

30 - 90 - 11890302620044229
بررسی تاثیر برخی عصاره هاى گیاهی و

پرتودهی گاما در بهبود كیفیت پسته
بسته بندى شده

1394/11/18

بهینه سازى رنگ برى روغن ها توسط11890302620054233 - 90 - 30
میدان الكتریكی و فراصوت

1393/11/11

30 - 90 - 11890302620064234
ریز پوشانی اسانس هاى آویشن و دارچین

در نانو ذرات كیتوزان وبررسی اثرات
نگهدارندگی آنها در همبرگر

1394/12/19

30 - 90 - 11890302620014237

بررسی امكان ایجاد مزدوج یا كمپلكس
پروت�ین - بسیار قندى (صمغ فارسی یا

كتیرا) به عنوان یك تركیب امولسیون
كننده

1394/08/25

30 - 90 - 11890302620024240

افزایش فعالیت فسفو لیپاز میكروبی به
وسیله جهش ریز سازواره هاى جداسازى

شده از ضایعات و بررسی تثبیت آنزیم
روى نانو الیاف كیتوزان

1394/08/05

30 - 90 - 11890302620074242

تولید كمپلكس در برگیرنده بتا-
سیكلودكسترین با روغن سیر و ارزیابی
خواص ضد اكسایشی و ضد میكروبی آن

در فرآورده هاى غذایی

1395/06/28

30 - 90 - 11890302620034252

جداسازى و شناسایی پروبیوتیك¬ها از
پنیر محل مازندران و مطالعه تاثیر پرى

بیوتیك¬ها روى زنده مانی
پروبیوتیك¬ها در ماست سین بیوتیك طی

نگهدارى سرد

1395/03/12

1391/11/14سمینار اكبر جوكار80190302620085374 - 90 - 30

استفاده از نانو ذرات و نانو سنسور ها70190304110056944 - 90 - 30
در بسته بندى مواد غذایی

1392/03/12

استخراج وبررسی خصوصیات فیزیك10690304110058978 - 90 - 30
وشیمیایی در ر�ولوژیكی صمغ دانه به

1392/07/10

نشاسته مقاوم به عنوان یك تركیب80191304320039070 - 90 - 30
فراسودمند

1392/07/13

روشهاى اندازه گیرى كیفیت آرد گندم و80191304329019189 - 90 - 30
مقایسه آن

1392/07/09

30 - 90 - 106913044100111589
تأثیر نشاسته هاى اصلاح شده سیب زمینی
و گندم بر ویژگی هاى ر�ولوژیكی و كیفیت

نان مسطح ایرانی (بربرى)
1393/12/05

30 - 90 - 106913044100811592
بررسی سازوكار برخی صمغ هاى بومی و
تجارى ودر پایدارسازى مخلوط شیر- آب

آلبالو
1393/04/17

30 - 90 - 106913044100311594

بهینه سازى شرایط كشت قارچ جهش یافته
Penicillium EZ- ZH390 براى افزایش

فعالیت تانناز در محیط تخمیر حالت
مایع (غوطه ورى)

1393/12/03



بهینه سازى رنگ برى روغن زیتون توسط106913044100511596 - 90 - 30
امواج فراصوت

1393/10/28

30 - 90 - 106913044100611750
تاثیر نشاسته طبیعی و اصلاح شده

تاپیوكا بر خواص ر�ولوژیكی خمیر و
كیفیت نان بربرى

1393/12/25

30 - 90 - 106903041100611947
بهبود ویژگی هاى امولسیون كنندگی صمغ

فارسی بااستفاده از اكتنیل سوكسینیك
آنهیدرید

1392/11/14

30 - 90 - 118913043200112209
ارزیابی توانایی سامانه هاى

میكروامولسیونی در استخراج لیكوپن از
پسماندهاى صنعتی گوجه فرنگی

1395/04/13

30 - 90 - 118913043200612212
ساخت و بررسی عملكرد غشاهاى بسپارى

جهت تغلیظ اسیدهاى چرب امگا-3 بلند
زنجیر

1395/04/30

30 - 90 - 118913043200512213

بهینه سازى شرایط استخراج، تأثیر
فرآیندهاى برودتی، حرارتی و تغلیظ بر
برخی تركیبات زیست فعال عصاره میوه
عناب (Ziziphus vulgaris) و استفاده از

آن به عنوان نوشیدنی فراسودمند

1395/10/22

30 - 90 - 118913043200312215

استخراج تركیبات فراسودمند از سبوس
گندم با استفاده از برخی تیمارهاى
فیزیكی، شیمیایی و آنزیمی و تولید

نوشیدنی بر پایه عصاره سبوس گندم

1395/07/10

30 - 90 - 118913043200412219

كنترل زیستی آسپرژیلوس پاراز یتیكوس
NRRL2999 (مولد آفلاتوكسین) بصورت

درون شیشه اى و درون زیوه اى (پسته)
توسط سویه هاى باكتریایی بومی

1395/10/18

30 - 90 - 118903026200812370

ارزیابی و بهینه سازى تولید فیلم
نانوكامپوزیتی فعال سلولز-

پلی وینیل الكل- رس و كاربرد آن در
نگهدارى خرما،

1394/11/05

بهبود ویژگی هاى فیزیكو شیمیایی و106913044101213212 - 90 - 30
حسی ماكارونی سبوس دار

1393/10/28

بررسی امكان تولید ژاستیل كم كالرى با106913044101714402 - 90 - 30
استفاده از اینولین و استویوزید

1394/04/23

1394/04/31ارزیابی تولید پاستاى ورزشكاران106913044101814416 - 90 - 30

بهینه سازى شرایط تولید نانوامواسیون106913044101314417 - 90 - 30
اسانس روغنی پوست لیمو

1394/11/14

بررسی كاهش ضایعات شلتوك در مراحل10870416003814471 - 90 - 30
تبدیل به برنج سفید

1374/12/26

1393/06/25ماكارانیهاى غنی شده وفیبردار701913044101216033 - 90 - 30

نشاسته هاى اصلاح شده و كاربرد آن در701913044100116192 - 90 - 30
صنایع غذایی

1393/07/01

1393/07/01محصولات غلات فاقد ..... وبیمارى ....701913044100616405 - 90 - 30

1393/07/27پروبیوتیكهاونیازهاوالزامات801923043200416459 - 90 - 30

1388/07/01بیاتی نان70187356200117724 - 90 - 30

- -18630
اثر سبوس جو دوسر و پوسته اسفرزه بر

خصوصیات ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان
سنگك

تاثیر شرایط مختلف نگهدارى بر كیفیت18632- -
نان هاى مسطح

بررسی تاثیر سطوح مختلف سدیم18634- -
است�ارو�یل كتیلات بر خواص ر�ولوژیكی



خمیر و كیفیت نان تافتون

- -18635
ارزیابی كیفی تعدادى از ارقام تجارى

گندم هاى كشت شده در ایران جهت تولید
صنعتی بیسكو�یت

- -18637

تعیین خواص فیزیكی و مكانیكی فیلم
خوراكی پروت�ین آب پنیر

-منوگلیسریداستیله و اثر پوشش دهی آن
بر كیفیت و زمان ماندگارى گوشت

گوسفند

- -18639
مقایسه تاثیر دو روش پخت سنتی و
مایكروویو بر خصوصیات شیمیایی و

ارگانولپتیكی ماكارونی

1393/10/07بسته بندى هوشمند وفعال701923044101719476 - 90 - 30

30 - 90 - 118923043200219542
تغلیظ ضداكساینده هاى عصاره آبی پوست
سبز پسته با استفاده از فرایند غشایی و

كاربرد آن در روغن بزرك
1397/03/30

30 - 90 - 118923043200319546
بهینه سازى استخراج پكتین از ضایعات
پرتقال با استفاده از روش هاى گرمایش

اهمی وآنزیمی
1396/02/27

30 - 90 - 118923043200419566
استخراج فیبر از سبوس جو و بررسی

اثرات بافت دهندگی و پرى بیوتیك آن در
ماست همزده فراسودمند

1397/12/11

30 - 90 - 106923044100619802
اثر عصاره آبی پوست پسته بر قابلیت

هضم نشاسته و ویژگی هاى پخت و
تغذیه اى ماكارونی

1394/10/15

30 - 90 - 106923044100919803
بررسی مهاجرت عام از پوشش هاى داخلی

در قوطی هاى فلزى تولید ایران جهت
نگه دارى مواد غذایی،

1394/11/10

30 - 90 - 106923044100319806

ارزیابی امكان استخراج پكتین از
ضایعات كارخانه رب گوجه فرنگی به
كمك امواج فراصوت و مطالعه ویژگی

هاى فیزیكوشیمیایی آن

1394/12/17

1393/10/28قوطی هاى فلزى وكاربردوفرآورى ها701923044100920292 - 90 - 30

30 - 90 - 701913044101820293
بررسی اثرافزودن نمك برخصوصیات

ر�ولوژى خمیر وكیفیت محصول نهایی
پاستاى آرد نول

1393/07/27

1389/04/06روشهاى موثر كاهش جذب در چربی70187356110521130 - 90 - 30

30 - 90 - 70187356100721457
خمیر منجمد نان وتاثیربرخی
1389/06/27بهبوددهندهها برویژگیهاى آن

30 - 90 - 701883026200121466
كاربرد نانو مواددر بسته بندى مواد

1389/06/31غذایی

30 - 90 - 10683356100122850
بررسی مقدار كمی اسیدهاى آلی آب انار

1385/07/05و تغییرات آنها طی انباردارى

30 - 90 - 801923043210123793
معرفی سیستم هاى بسته بندى فعال
1394/01/30باتاكید بركاربردآنها درصنایع لبنی

30 - 90 - 701883056100324190
تاثیربسته بندى بااتمسفر اصلاح شده

برخصوصیات فیزیكوشیمیایی میكروبی
وحسی پنیر

1389/11/17

30 - 90 - 10682356100524611
بررسی ویژگی هاى فیزیكی - شیمیایی و

آنتی اكسیدانی روغن هسته برخی از
ارقام انار

1384/08/07

30 - 90 - 10681356100624629
مطالعه شرایط بهینه تولید كنسانتره آب

1383/07/29هویج



30 - 90 - 10681356100324648
تولید آنزیم سلولاز با استفاده از قارچ

نوروسپورا اینترمدیا و آسپرژیلوس نایجر
به روش تخمیر حالت جامد

1383/06/28

اثر شرایط مختلف تخمیر بر میزان اسید10681356100124659 - 90 - 30
فیتیك خمیر نان

1383/06/30

1382/06/16بهبود شرایط تخمیر نان لواش10680356100124665 - 90 - 30

اثر هیدرو كلو�ید ها بر روى خواص10680356100524670 - 90 - 30
ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان لواش

1382/08/06

30 - 90 - 10680356100624673
جداسازى و اندازه گیرى قندها و برخی از
عناصر فلزى در بعضی از ارقام مهم انار

ایران
1382/09/30

1382/12/25بهبود شرایط تخمیر نان بربرى10680356100724685 - 90 - 30

30 - 90 - 10683356100325361

اثرغنی سازى آرد با آهن اسید فولیك ،
روى و كلسیم بر ویژگی هاى ر�ولوژیكی

خواص چشایی و میزان ماندگارى نان
حاصل از آن

1385/10/03

30 - 90 - 10683356100525365
اثراختلاط آرد برنج قهوه اى بر

خصوصیات ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان
بربرى

1385/12/22

30 - 90 - 10683356100825366
كاربرد انرژى الكترومغناطیسی براى

كپسوله كردن اسید سیتریك خوراكی با
استفاده از برخی هیدروكلو�یدها

1385/11/08

30 - 90 - 10682356100125411
تعیین زمان مناسب انبار مالی برخی

ارقام گندم ایرانی به منظور بهبود
كیفیت نانوایی

1384/12/02

اثربازدارنده هاى آنزیم آلفا آمیدهز701923044100625480 - 90 - 30
دركاهش اندیس ........وكاهش كالرى

1393/12/16

30 - 90 - 10680356100425496
اثر واریته ، نوع مواد عمل آورنده در نان
تخمیر در میزان اسید فنیتیك نان تولیدى

از ارقام شاخص گندم ایران
1382/11/19

1383/01/30غنی سازى پنیر سفید ایرانی (uf) با آهن10680356100225532 - 90 - 30

30 - 90 - 118923043210126466
تولید و ارزیابی نوعی فیلم جند لایه
فعال و هوشمند براى بسته بندى شیر

پاستوریزه
1395/12/22

30 - 90 - 118923043200626468
تولید سوسیس تخمیرى خشك فراسودمند

غنی شده با اسیدهاى چرب امگا 3 و
عصاره پوست سبز پسته

Production of functional dry fermented
sausage enriched with omega-3 fatty
acids and pistachio green hull extract

1397/12/18

30 - 90 - 118923043200126542

بهینه سازى تولید آنزیم سلولاز با
استفاده از سویه جهش یافته تریكودرما

ریز�ی به روش تخمیر حالت جامد در
مقیاس آزمایشگاهی و ارزیابی فرآیند در

بیوراكتور سینی دار

1396/12/20

تاثیر نوع بسته بندى و اتمسفر اصلاح106923044101728055 - 90 - 30
شده در افزایش زنان ماندگارى نان تست

1394/04/31

امكان تهیه آهن ریز كپسوله و كاربرد آن10684356100235124 - 90 - 30
در تقویت كردن شیر پاستوریزه

1386/11/10

30 - 90 - 10684356100435126
بهینه سازى شرایط تولید گلوتامیك اسید

از ضایعات خرما با بكارگیرى كرینه
باكتركتریم گلوتامیكم

1386/11/14

30 - 90 - 10684356100535127
بررسی شرایط بهینه تولید آنزیم فیتاز
به وسیله قارچ آسپرژیلوس فیكوم روى

سبوس گندم در تخمیر حالت جامد
1386/12/12



30 - 90 - 10684356100735129
تاثیر شرایط فرایند برخصوصیات

اسیدیفیكاسیون در تخمیر خمیر ترش
مایع

1386/12/21

فرمولاسیون و بررسی ویژگی هاى فیلم11884356200335135 - 90 - 30
خواركی با پایه پروت�ین باقلا

1388/10/30

30 - 90 - 11884356200435136

بررسی روشهاى خشك كردن و شرایط
بهینه براى افزایش راندمان تولید

كاروتنو�یدها به وسیله ن�وروسیورا
اینترمدیا در محیط مشخص و كمپلكس

خرما

1389/07/06

30 - 90 - 10685356100136706

ارزیابی برخی ویژگی هاى فیزیكی-
مكانیكی فیلم هاى پلی ساكاریدى-

لیپیدى و بررسی تاثیر آن ها بر بیاتی
نان

1387/11/06

30 - 90 - 10685356100236707
بررسی كارآیی و ساز و كار برخی

تركیبات هیدروكلو�یدى در پایدارسازى
دوغ

1387/08/14

30 - 90 - 10685357100536715
بررسی ویژگی هاى انواع فیلم هاى

نانویی و تاثیر آن ها بربیاتی و
ماندگارى نان حجیم

1388/04/07

30 - 90 - 11885357200236718

بررسی ومدل سازى خواص فیزیكی و
كیفی سیب (گلدن دلیشز) طی شرایط
انباردارى با پوشش نانو كامپوزیت

زیستی

1390/11/08

30 - 90 - 10686356100238319

فرمولاسیون وتولید نان پرى بیوتیك
بدون گلوتن بااستفاده از آنزیم ترانس
گلوتامیناز و هیدروكلو�یدهاى گوآر و

زانتان

1388/11/12

30 - 90 - 10686356100838325
بهینه سازى تولید آراشیدونیك اسید

توسط مورتیرلا آلپینا CBS 754.68 در
تخمیر حالت جامد

1388/12/22

بهینه سازى شرایط تولید صمغ زانتان از10686356101038327 - 90 - 30
خرماى ضایعاتی در تخمیر غوطه ورى

1388/12/22

30 - 90 - 11886356200138330
تعیین برخی ویژگیهاى شیمیایی،

فیزیكی، فیزیكوشیمیایی، ساختارى
ور�ولوژیكی صمغ فارسی

1391/01/21

30 - 90 - 11886356200238331
بررسی عوامل موثر در تولید آراشیدونیك
اسید از قارچ مورتیرلا آلفینا به روش فن

آورى زیست مولكولی
1390/12/13

30 - 90 - 11886356200338332

بررسی تاثیربرخی تیمارهاى فیزیكی و
شیمیایی روى خواص فیلمهاى خوراكی

حاصل از مخلوط نشاسته و دو صمغ
ایرانی (كتیرا و ثعلب) و كاربرد آنها در

پوشش دهی نان باگت

1389/11/03

30 - 90 - 106933042100739246
اثر جایگزینی دو نوع صمغ كتیراى

ایرانی بر خواص فیزیكوشیمیایی، بافتی
و حسی سوسیس

Effect of Replacement of Two Iranian
Tragacanth Gum on the

Physicochemical, Textural and
Sensory Properties of Sausage

1395/09/14

30 - 90 - 10687356100540117
ارزیابی كیفی لاین هاى امید بخش گندم

تحقیقات غلات جهت مصارف صنعتی
(كیك)

1390/04/07

بررسی تاثیر بتا-گلوكان جو بر برخی10687356100740119 - 90 - 30
خواص ر�ولوژیكی خمیر گندم

1389/11/09

30 - 90 - 10687356101040122
ارزیابی كیفی برخی از ارقام امیدبخش
جو، بخش تحقیقات غلات جهت مصارف

صنعتی (غیر از خوراك دام)
1389/11/09



30 - 90 - 10687356110140124
بررسی شرایط بهینه بسته بندى كاهو
(Lactuca Sativa L) در اتمسفر اصلاح
شده به منظور افزایش زمان ماندگارى

1389/12/21

30 - 90 - 10687356110540127
مقایسه ویژگی هاى كیفی ماكارونی

حاصل از گندم هاى دو روم كشت شده در
ایران و گندم نان

1389/09/30

تهیه كپسول هاى كازبین حاوى اسیدهاى10687356110640128 - 90 - 30
چرب چندغیراشباعی بلند زنجیر

1390/04/15

30 - 90 - 11887356200140136
تاثیردرجه استخراج آرد، مدت زمان پخت

وآنزیم آسپارژیناز برتشكیل اكریل
آمیددرنان سنگگ

1391/04/07

30 - 90 - 118883026200141951
ارزیابی و بهینه سازى فیلم فعال نانو

كامپوزیتی نشاسته - رس و كاربرد آن در
نگهدارى نان باگت

1392/07/10

30 - 90 - 118883026200341953
بهینه سازى تولید تانناز میكروبی از

ریزسازواره جهش یافته جداسازى شده از
ضایعات كشاورزى

1392/07/17

30 - 90 - 118883026200541955
امكان استفاده از فناورى نانو (سامانه

هاى میكو امولسیونی)براى استخراج
روغن كلزا

1392/07/28

30 - 90 - 118883026200641956
استفاده از امواج فرا صوت براى تهیه
نانو امولسیون اسانس روغنی پوست

پرتقال
1392/11/14

30 - 90 - 106883056100242077
استخراج وبررسی برخی ویژگی فیزیكی

شیمیایی ور�ولوژیكی صمغ خرنوب
ایرانی

1391/02/26

30 - 90 - 106883056100342078

ارزیابی خواص و مكامیكی فیلم هاى
خوراكی آلوورا كیتوزان و تركیب آلوورا -
كیتوزان و اثر پوشش دهی آنها بركیفیت

و زمان ماندگارى گوشت تازه شترمرغ

1390/11/11

پایدار سازى شربت خاكشیر با استفاده از106893041100143216 - 90 - 30
ژل هاى برگشت پذیر

1391/11/15

30 - 90 - 106893041100943223
تاثیرهیدروكلو�یدهاى كتیرا وثعلب
بركیفیت نان بربرى حاصل از خمیر

منجمد
1391/08/15

30 - 90 - 106933042101144100
اثر عصاره تغلیظ شده ى پوست انار بر

هضم نشاسته،ویژگی هاى بافتی و حسی
كیك

Effect of pomegranate peel extract
concentrate on starch

digestion,textural and sensory
characteristics of cake

1395/08/24

روشهاى انكپسولاسیون تركیبات فتوسیك801933043200444219 - 90 - 30
در بستر پلیمرهاى طبیعی

1394/07/19

1394/09/16غنی سازى ماكارونی با فیبرهاى رژیمی701933042101146270 - 90 - 30

30 - 90 - 118933043210246591
كاربرد ژل¬هاى روغنی تهیه شده از

روغن كنجد به عنوان جایگزین چربی در
بیسكوییت كم چرب

1397/12/18

30 - 90 - 118933043210546592

جداسازى باكترى¬هاى لاكتیك اسید با
فعالیت فیتازى از خمیر ترش آرد گندم-

حبوبات جهت كاربرد در نان تست
سبوس-دار

1397/12/11

30 - 90 - 118933043210446593
استفاده از روغن دانه تاج خروس به

عنوان جانشین كره كاكا�و در فرلاسیون
شكلات

1397/11/10

ارزیابی اثر بازدارندگی عصاره پوست118933043200547058 - 90 - 30
سبز پسته بر آنزیم تیروزیناز قارچ

1397/06/26



خوراكی و كاربرد آن براى كنترل قهوه¬اى
شدن قارچ دكمه¬اى

30 - 90 - 118933043200447266

بررسی ریزپوشانی كوركومین در
بسپارهاى طبیعی سیكلودكسترین،

اینولین، نشاسته اصلاح شده هیدروفوب و
پروت�ین آب پنیر با روش الكترواسپرى

Evaluation of curcumin encapsulation
in natural polymers (beta cyclodextrin,

inulin, hydrophobic modified starch
and whey protein isolate) by

electrospray method

1398/10/29

30 - 90 - 118933043210347267
استخراج آنزیمی تركیبات فنلی پوست

1397/11/10سبز پسته و كاربرد آن در پسته

30 - 90 - 118933043200348911
استخراج لوت�ین با فناورى

1397/12/22میكروامولسیون از منابع مختلف

30 - 90 - 118933043200648912
ارزیابی امكان تهیه ژل نانوامولسیونی
ترى گلیسریدى با استفاده از همگن ساز

فراصوت
1397/12/22

30 - 90 - 118933043210148919
امكان تولید زایلوالیگوساكارید از هسته
خرما به روش آبكافت آنزیمی و ارزیابی

اثر آن بر رشد بیفید و باكتریوم

The feasibility of xylooligosaccharide
production from date seed by

enzymatic hydrolysis and evaluation of
its effect on bifidobacteriun growth

1398/07/21

30 - 90 - 106933042100449577
بررسی خلا و سرعت چرخش تامبلینگ بر
انبار مانی سینه مرغ عمل آورى شده در

تامبلینگ خلاء
1395/12/14

30 - 90 - 10679356100150617
بررسی میزان پروت�ین و ارزش

1381/11/20تكنولوژیكی ارقام شاخص گندم در ایران

30 - 90 - 10679356100350629
تاثیر میزان فعالیت آلفا آمیلازى آرد

1381/08/25گندم بر كیفیت نانوا�ی نان باگت

30 - 90 - 702943042160555342
فرمولاسیون و تولید شكلات فراسودمند با

1395/04/15جایگزینی پوره غلاف

بررسی تاثیر برخی عوامل روى پایدارى106943042100358196 - 90 - 30
حرارتی مخلوط پروت�ین¬– هیدروكلو�ید¬

Effect of Some Variables on the Heat
Stability of Protein–Hydrocolloid

Complexes
1396/08/08

30 - 90 - 106943042160558487
فرمولاسیون و تولید شكلات تیره

فراسودمند به روش جایگزینی پودر
كاكا�و با پودر غلاف خرنوب

Formulation and Production of
Functional Dark Chocolate with Carob
Pod Powder as Substitute for Cocoa

Powder

1396/06/29

30 - 90 - 801943043200461863
بررسی خواص فیزیكو شیمیایی گیاه

........وامكان كاربرد آن در فرآورده هاى
نانوایی

1395/09/30

30 - 90 - 803943043200461864
بررسی عوامل موثر بر تشكیل و روش هاى
1395/09/30كاهش آكریل آمید در محصولات نانوایی

30 - 90 - 10673356101164556
بررسی تاثیر درصد استخراج آرد روى

خواص ر�ولوژیك خمیرو كیفیت نان هاى
مسطح ایران

1375/10/18

30 - 90 - 10872356100365108
تاثیر منوودى گلیسریدو لیستین بر روى
خواص ر�ولوژیكی خمیرو بهبود كیفیت

نان تافتون
1374/09/07

30 - 90 - 10871416005365454
مقایسه ارقام جو برتر و امید بخش ایران

1374/12/15جهت استخراج عصاره مالت

1395/11/13فیبرهاى رژیمی ومنابع و كاربردها701943042160566078 - 90 - 30

30 - 90 - 118943043200166452
تولید آبكافته از ضایعات ماهی، بررسی

تاثیر فرآورى سوبسترا، نوع آنزیم و
خواص زیستی

Production of Hydrolysates from Fish
By-products, Study the Effect of

Substrate Processing, Enzyme Type
and Biological Properties

1399/10/14

بررسی خواص بیو- و فیزیكوشیمیایی118943043200466502 - 90 - 30
دانه گز روغنی (Moringa peregrina) و

Investigation of the bio- and
physicochemical properties of Moringa

1399/09/09



تاثیر افزودن آن بر هضم پذیرى نشاسته،
خمیر و نان حاصل از آرد گندم

peregrina seed and the effect of its
addition on the starch digestibility,

dough and bread made from wheat
flour

30 - 90 - 118943043200266566
ریزپوشانی عصاره جلبكی در نانولیپوزوم
1398/11/13و بررسی اثرات نگهدارندگی آن در مایونز

30 - 90 - 106953042100473297

بررسی فعالیت ضد اكسایشی و
بازدارندگی آنزیم هاى آلفا - آمیلاز و

آلفا - گلوكوزیداز آبكافته پروت�ینی
جوانه ذرت

Evaluation of Antifungal Effect of Corn
Germ Protein Hydrolysate and its

Effect on Bread Shelf Life
1397/11/03

تعیین تقلب در آب لیمو توسط روش106953042100573327 - 90 - 30
تشخیص الگو و طیف بینی

Determination of Fraud in Lemon
Juice by Pattern Recognition and

Spectroscopy
1397/04/05

1396/10/19غذاداروها در غلات701953042100474416 - 90 - 30

تاثیر آرد دال عدس و گلوتن بر خواص75429- -
ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان تست

Effect of lentil dahl flour and gluten on
dough rheological properties and

quality of toast bread

تاثیر آرد دال عدس و گلوتن بر خواص75433- -
ر�ولوژیكی خمیر و كیفیت نان تست

Effect of lentil dahl flour and gluten on
dough rheological properties and

quality of toast bread

30 - 90 - 106963042100477513
تاثیر نانومیسل كوركومینو�ید بر ویژگی

هاى سفتی، فیزیكوشیمیایی، حسی و
فعالیت ضد اكسایشی پاستا

Effect of Nano micells Curcuminoid on
Hardness, Physicochemical, Sensorial
Properties and Antioxidant Activity of

Pasta

1398/10/29

30 - 90 - 106963042100877785

بررسی قابلیت تولید لیپاز جدایه هاى
میكروبی با منشأ شكمبه شتر: خالص

سازى جزیی و تعیین ویژگی هاى
بیوشیمیایی

Evaluation of Lipase Production of
Microbial Isolates from Camel Rumen:
Partial Purification and Determination

of Biochemical Properties

1399/04/15

30 - 90 - 106963042100778384
اثر آبكافته پروت�ین ایزوله سویا و آب
پنیر بر خواص فیزیكوشیمیایی، بافتی،

میكروبی و ویژگی هاى حسی همبرگر

Effect of Soy Protein Isolate and
Whey Protein Isoalte Hydrolysate on

Physiochemical, Textural,
Microbiological and Sensory

Characteristics of Beef Burger

1399/09/25

30 - 90 - 118963042200279051

بررسی تولید نیمه صنعتی گالیك اسید
از پوست سبز پسته با فرایند غشایی و

تاثیر گالات هاى لیپوفیلیز شده در
اكسایش سطح مولكولی روغن هاى فاز

حجمی و امولسیون روغن در آب

Investigation of pilot scale production
of gallic acid from pistachio green hull

using membrane process and the
effect of lipophilized gallates in the

supramolecular oxidation of bulk
phases oils and water-in-oil emulsion

1401/06/23

30 - 90 - 701963042100479158
اهمیت غلات و .... غلات ویژه در تغذیه

1397/10/10انسان

30 - 90 - 118963042200379574
تولید، تعیین خصوصیات و خالص سازى
پپتیدهاى زیست فعال گلوتن گندم توسط

عصاره كیوى

preparation, characterization and
purification of wheat gluten peptides

by kiwifruit extract
1401/04/05

30 - 90 - 118963042200580383
ارزیابی كارایی برخی روش هاى

شیمیایی، روى بهبود مقاومت حرارتی
پراكنش هاى پروت�ینی

Evaluation of some Chemical
Procedures on Thermal Resistance
Improvement of Protein Dispersions

1402/01/21

30 - 90 - 106973042100382162

ارزیابی خصوصیات فیزیكو شیمیایی،
ر�ولوژیكی، بافتی و حسی كیك روغنی

غنی شده با آبكافته¬ى آنزیمی حاصل از
گلوتن ذرت

Evaluation of Physicochemical,
Rheological, Textural and Sensory

Properties of Enriched Oily Cakes by
Hydrolysate of Corn Gluten Meal

1400/07/25

30 - 90 - 118973042200482836
تشخیص تقلبات زعفران (كروكاس

ساتیووس) به وسیله ى تجزیه ى شیمی
سنجی

Detection of Adulteration in Saffron
(Crocus sativus) by Chemometric

Analysis
1401/11/02

30 - 90 - 701973042100383784
كاربرد فرآورده هایجانبی اصل از

1398/09/03نوشیدنی ماست



30 - 90 - 900973042210184838

30 - 90 - 900973042200685123

30 - 90 - 118973042210185839
بررسی اثر عصاره آنزیمی انجیر (فیسین)

بر اجزاى پروت�ینی گندم و ویژگی هاى
فراسودمند آن ها

Investigating the Effect of Enzymatic
Extract of Fig (Ficin) on Wheat Protein

Fractions and Their Functional
Properties

30 - 90 - 118973042200686020

بررسی تشكیل محصولات قنددار پیشرفته
در واكنش میلارد و بازدارى تشكیل آن ها

با استفاده از عصاره هاى پوست سبز
پسته و انار در غذاى كودك

The Study of the Formation of
Advanced Glycation End Products in
Millard Reaction and Inhibition of Its
Production by Using Pistachio Hull
and Pomegranate Peel Extracts in

Baby Food

30 - 90 - 106983042100186326
تولید سیلندرهاى خود گرم شونده و

بررسی امكان استفاده از آن ها در گرم
كردن نوشیدنی ها

Producing of Self-Heating Cylinders
and Studying the Possibility of Using

them for Heating Beverages
1400/08/29

30 - 90 - 106983042100686362
تعیین منشا جغرافیایی زعفران ایران با

روش هاى طیفسنجی تحرك یونی و شیمی
سنجی

Determining the Geographical Origin
of Iranian Saffron with Ion Mobility
Spectroscopy and Chemometrics

Methods

1400/09/17

30 - 90 - 900973042200286790

30 - 90 - 900983042200287030

30 - 90 - 900983042200487033

30 - 90 - 900983042200187034

30 - 90 - 900983042200587035

بسته بندى هاى خود گرم شونده و خود701983042100187366 - 90 - 30
سرد شونده و ...

1399/11/01

30 - 90 - 118983042200387741
تولید بستنی فراسودمند از قندهاى
طبیعی با اندیس گلایسمی پایین و

تركیبات زیست فعال پوست انار

Production of Functional Ice-cream
from Low Glycemic Index Sweeteners

and Bioactive Compounds of
Pomegranate Peel

30 - 90 - 118983042200187754
تولید و اصلاح ویژگی¬هاى آبگریزى

نشاسته متخلخل و كاربرد آن در درون
پوشانی كو�رستین در تركیب با اینولین

Production and Modification of
Hydrophobic Properties of Porous

Starch and its Application in
Encapsulation of Quercetin in

Combination with Inulin

30 - 90 - 106993042100391544

طراحی و توسعه نشانگر دما-زمان بر
پایه نانو ذرات نقره براى پایش مدت

زمان نگهدارى شیر پاستوریزه در زنجیره
سرد

Design and Developement a Time-
temperature Indicator(TTIs) Based on

Silver Nanoparticles for Monitoring
Shelf-life of Pasteurized Milk in the

Cold Chain

30 - 90 - 701993042100392238

بررسی روند تولید و روش آزمون 2-
مونوكلروپروپاندیول 3-

مونوكلروپروپاندیول و گلیسیدیل استر در
موارد غذایی

1400/10/25

30 - 90 - 90099304220022823516

30 - 90 - 900993042200317819287

30 - 90 - 9004003042200118238253

30 - 90 - 118993042200118290985
اصلاح آنزیمی و شیمیایی ز�ین و كاربرد

آن در پاستاى بدون گلوتن

Enzymatic and Chemical Modification
of Zein and its Application in Gluten-

free Pasta

ارزیابی تاثیر افزودن مخلوط پودر هسته106993042100231237751 - 90 - 30
خرما و پودر سنجد بر ویژگی هاى

Evaluating the effects of adding a
mixture of date seed powder and

oleaster powder on the



فیزیكوشیمیایی، ضد اكسایشی، بافتی و
حسی كیك اسفنجی

physicochemical, textural and sensory
antioxidant characteristics of sponge

cake

30 - 90 - 118973092200239054809
تولید بسته بندى زیست تخریب پذیر

هوشمند و فعال براى افزایش ماندگارى و
ارزیابی كیفیت گوشت چرخ كرده گوساله

Producting Active and Smart
Biodegradable Packaging for

Increasing Shelf-life and quality
control Freshness of Minced beef

30 - 90 - 1064003042100641532180
تولید پاستاى غنی شده با كلسیم به

كمك پوسته تخم مرغ
Production of Calcium Fortified Pasta

with Eggshells

30 - 90 - 900993042260286368222

30 - 90 - 900993042200192947140



اطلاعات ارزیابی دروس جهت رزومه استاد

شماره

سریال

ترم ارائه

درس
نام درسشماره درس

تعداد

واحد

موثر

ضریب

ارزشیابی

گروه

21فناوریهاى نوین در بسته بندى مواد غذایی01 - 119 - 15 - 62104401230

21اثر فرایند بر كیفیت مواد غذایی01 - 244 - 15 - 62105401230

21خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 039 - 15 - 59607401130

11خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 047 - 15 - 59608401130

21فناوریهاى نوین در بسته بندى مواد غذایی01 - 119 - 15 - 57185400230

21اثر فرایند بر كیفیت مواد غذایی01 - 244 - 15 - 57186400230

31اصول مهندسی فرآورى مواد غذایی و محصولات كشاورزى01 - 229 - 16 - 57187400230

21خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 039 - 15 - 54545400130

11خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 047 - 15 - 54546400130

21فناوریهاى نوین در بسته بندى مواد غذایی01 - 119 - 15 - 52202399230

21اثر فرایند بر كیفیت مواد غذایی01 - 244 - 15 - 52203399230

21خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 039 - 15 - 49918399130

11خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 047 - 15 - 49919399130

21ارزیابی بافت هاى مایع و جامد در صنایع غذایی01 - 056 - 15 - 49920399130

11ارزیابی بافت هاى مایع و جامد در صنایع غذایی01 - 057 - 15 - 49921399130

21فناوریهاى نوین در بسته بندى مواد غذایی01 - 119 - 15 - 47401398230

21اثر فرایند بر كیفیت مواد غذایی01 - 244 - 15 - 47402398230

21خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 112 - 15 - 45494398130

1خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 112 - 15 - 49042398130

21ارزیابی بافت هاى مایع و جامد در صنایع غذایی01 - 210 - 15 - 45495398130

1ارزیابی بافت هاى مایع و جامد در صنایع غذایی01 - 210 - 15 - 49043398130

21فناوریهاى نوین در بسته بندى مواد غذایی01 - 119 - 15 - 43807397230

21اثر فرایند بر كیفیت مواد غذایی01 - 244 - 15 - 43808397230

31اصول مهندسی فرآورى مواد غذایی و محصولات كشاورزى01 - 229 - 16 - 43809397230

31خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 112 - 15 - 41851397130

31ارزیابی بافت هاى مایع و جامد در صنایع غذایی01 - 210 - 15 - 41852397130

21فناوریهاى نوین در بسته بندى مواد غذایی01 - 119 - 15 - 40082396230

21اثر فرایند بر كیفیت مواد غذایی01 - 244 - 15 - 40083396230

31خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 112 - 15 - 37534396130

31ارزیابی بافت هاى مایع و جامد در صنایع غذایی01 - 210 - 15 - 37535396130

21فناوریهاى نوین در بسته بندى مواد غذایی01 - 119 - 15 - 35166395230

31اصول مهندسی فرآورى مواد غذایی و محصولات كشاورزى01 - 229 - 16 - 35167395230

31خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 112 - 15 - 33470395130

21فناورى هاى پیشرفته در صنایع غلات01 - 154 - 15 - 31925394230

21صنایع بسته بندى مواد غذایی پیشرفته01 - 046 - 15 - 30032394130



31خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 112 - 15 - 30033394130

21ر�ولوژى مواد غذایی01 - 048 - 15 - 28143393230

21ر�ولوژى مواد غذایی02 - 048 - 15 - 28144393230

21فناورى هاى پیشرفته در صنایع غلات01 - 154 - 15 - 28145393230

21فناورى هاى پیشرفته در صنایع غلات02 - 154 - 15 - 28146393230

21صنایع بسته بندى مواد غذایی پیشرفته01 - 046 - 15 - 25847393130

21صنایع بسته بندى مواد غذایی پیشرفته02 - 046 - 15 - 25848393130

21ر�ولوژى مواد غذایی01 - 048 - 15 - 25849393130

21صنایع غلات تكمیلی01 - 077 - 15 - 25850393130

21صنایع غلات تكمیلی02 - 077 - 15 - 25851393130

31خواص فیزیكی مواد غذایی01 - 112 - 15 - 25852393130

31خواص فیزیكی مواد غذایی02 - 112 - 15 - 25853393130

31خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 21346392230

31خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى02 - 069 - 15 - 21347392230

21صنایع غلات تكمیلی01 - 077 - 15 - 21348392230

21صنایع بسته بندى مواد غذایی پیشرفته01 - 046 - 15 - 20342392130

31خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 19044392130

21صنایع غلات تكمیلی01 - 077 - 15 - 17396391230

21مس�له مخصوص01 - 044 - 15 - 15743391130

21صنایع بسته بندى مواد غذایی پیشرفته01 - 046 - 15 - 15744391130

31خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 15745391130

21صنایع غلات تكمیلی01 - 077 - 15 - 9726390230

21صنایع بسته بندى مواد غذایی پیشرفته01 - 046 - 15 - 6033390130

21خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 6034390130

11خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 7327390130

1صنایع غلات تكمیلی01 - 077 - 15 - 4273389230

1خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 3247389130

1خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 11321389130

1صنایع غلات تكمیلی01 - 077 - 15 - 1964388230

1صنایع بسته بندى مواد غذایی پیشرفته01 - 046 - 15 - 1296388130

1خواص بیوفیزیكی محصولات كشاورزى01 - 069 - 15 - 1285388130

اطلاعات تماس استاد
آدرس وب:

azizit_m@modares.ac.ir :ایمیل
تلفن: -


